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DOMAINE DE L’EGLISE
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DEGUSTATION

« La robe est profonde, rouge pourpre. Le nez intense et trés délicat, associe les fruits
noirs, miires, groseilles a des notes plus sucrées de cardamome et cacao. La bouche est
d’une étonnante tendresse. Lattaque suave, évolue sur une texture dense et continue,
avec beaucoup de fraicheur et de relief. Cette sensation rafraichissante et trés appétis-
sante persiste en finale. » Valérie Lavigne, Axel Marchal & Thomas Duclos, cenologues
consultants
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VINIFICATION

Apres les vendanges, les raisins sont foulés puis fermentés en cuves inox thermorégu-
lées pendant environ 4 semaines. Le processus débute par une macération pré-fer-
mentaire destinée a développer les aromes, suivie de la fermentation alcoolique.
Selon les millésimes, une macération post-fermentaire peut affiner les tanins. Apres
écoulage et pressurage, les vins effectuent leur fermentation malolactique en cuves et
en barriques, apportant souplesse et stabilité. Enfin, le vin est élevé en barriques de
chéne francais pendant 16 a 18 mois, avec un renouvellement de 52%.




Températures (°C)

MILLESIME 2025 : UN EQUILIBRE PARFAIT
ENTRE PRECOCITE ET FRAICHEUR

Le millésime 2025 sannonce superbe, marqué par un hiver doux et sec ayant permis de réaliser des travaux hivernaux
dans d’excellentes conditions.

Apres un débourrement précoce et homogene, le printemps, clément et sec, a limité la pression des maladies.
La floraison, précoce et rapide, sest déroulée fin mai dans un contexte climatique favorable.

Lété, marqué par un réel déficit hydrique, a favorisé une véraison également précoce et homogene. Chaud et sec jusqu’a
la mi-aout, il a ensuite laissé place a de belles amplitudes thermiques, idéales pour parfaire la maturité des raisins.

Les vendanges, extrémement précoces et lancées des les tout premiers jours de septembre, se sont déroulées dans de tres
bonnes conditions.

Les vinifications, menées avec fraicheur, donnent naissance a un vin au fruit éclatant, a la robe dense, doté d’'une belle
fraicheur en bouche et d'une longue persistance aromatique.

2025 : UN MILLESIME FACONNE
PAR L'EQUILIBRE CLIMATIQUE

ENSOLEILLEMENT MENSUEL

Ecart aux normales 1991-2020 d'ensoleillement : +7% (+148.2h)
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Ecart aux normales 1991-2020 sur 'année : -9% (-84.5mm)
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AMPLITUDE THERMIQUE MOYENNE

Ecart aux normales 1991-2020 sur 'année : Tmin: +0,9°C  Tmax: +1,7°C  Tmoy: +1,3°C
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