VIGNOBLES

CHATEAU TOUR SAINT CHRISTOPHE 2022 -
SAINT EMILION GRAND CRU CLASSE

FLORAISON 22 Mai
FLOWERING
DATE VENDANGES Du 10 Septembre au 3 Octobre
HARVEST DATES
SURPERFICIE 23 ha
SURFACE
ASSEMBLAGE 80% Merlot - 20% Cabernet Franc
BLEND
DEGRE ALCOOLIQUE 15%
ALCOHOLIC DEGREE
pH 3.45
SOLS Argilo-Calcaire
SOILS
PRATIQUE CULTURALE Gestion parcellaire, culture traditionelle,
VINEYARD MAINTENANCE T

enherbement naturel, respect des équilibres

environnementaux CHATEAU

TOUR SAINT CHRISTOPHE

VINIFICATION Les fermentations sont réalisées sans soufre,
VINIFICATION une dose minimale sera apportée au cours de

I'élevage. Vinification intégrale en barriques

225L.(20%), et en cuves béton , ,

SAINT-EMILION GRAND CRU
2022

RENDEMENT 39 hl/ ha
YIELD
ELEVAGE 25% barriques neuves, 60% I et 2-vins,
AGEING 15% foudres ronds,
PRODUCTION 2022 88 ooo bouteilles -
FORECASTED

2¢me année de conversion en agriculture biologique

2nd vear conversion organic ;1g1‘icullurc



CHATEAU
TOUR SAINT CHRISTOPHE

Millésime 2022

JAMES SUCKLING - 95-96

Iodine, crushed stone, salt, oyster shell, ink pot. Fascinating. The palate is medium to full-bodied with a firm framing
of fruit, with fine tannins and electric acidity. Exceptional. Still thinking about this.

WINE ADVOCATE -91-93

Exhibiting notions of dark berries, blackberries and licorice, the 2022 Tour Saint Christophe is medium to full-bodied
and has an enveloping texture with a fleshy core of fruit and powdery tannins leading to a long, rather concentrated
finish. This blend of 80% Merlot and 20% Cabernet Franc from vines planted on clay-limestone soil is a real success.

JEBDUNNUCK -94 - 96

Another great wine from this chateau, the 2022 Chéteau Tour Saint Christophe checks in as 80% Merlot and 20% Ca-
bernet Franc brought up in 25% new French oak. It has a great nose of red plums, cassis, chalky minerality, and spice,
and this full-bodied Saint-Emilion is impeccably balanced, with a pure, graceful mouthfeel, fine tannins, and outstan-
ding length. The purity of fruit here is truly terrific.

YVES BECK - 94-95

Chateau Tour Saint Christophe se distingue par la pluralité de son bouquet qui révéle de filigranes nuances de baies
noires, de chocolat noir et dépices douces ainsi qu'une touche florale puis, finalement, des nuances crayeuses. Bonne
densité en bouche ot les tannins soyeux assurent bien les arrieres communément avec la structure acide. La tension
calcaire crée une belle dynamique en fin de bouche et confére une touche saline et juteuse a la finale. Un vin tout en
finesse qui se révele pas a pas. 2028-2047

TERRE DE VINS - 94-95

Ceest [énergie du terroir de calcaire de ce nouveau Grand Cru Classé qui sexprime sur un millésime solaire, tout en
puissance canalisée. La matiére, généreuse et bien ajustée, se campe sur une ossature trés crayeuse, qui imprime au
vin une sacrée énergie et beaucoup de race. Cest une tres belle réussite, qui vient consacrer des années de travail dans
cette propriété.

THE DRINKS BUSINESS - 94-96

Subtle violet notes, full plump berry and black cherry fruit. Lithe. Rich. Lovely harmony and integration and with
instantly recognisable calcaire Very pure, fresh, lifted, and brilliantly expressive of where it comes from. It shows fra-
phite at this stage more than cedar. A brilliantly chiselled mid-palate after the tannins grip and then sculpt the wine,
drawing the fruit — which becomes ever more concentrated and fresh — back to the spine, building tension in the pro-
cess. Cool calm, slightly introvert and very good in this vintage. A lovely trace of violets in the empty glass. Colin Hay

'I'HE WINE CELLAR INSIDER - 95-97

Deep purple in hue, the wine pops with blackberries, black cherries, licorice, flowers, wet earth, and blue
fruit on the nose. The palate, is rich, lush, and packed with layers of chalk, black cherries, chocolate,
espresso and 5 spice. The finish is creamy, vibrant, and loaded with sweet, ripe, dark red fruits that linger. 7/ Leve
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