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MILLESIME 2022

Tout est la. La sophistication et |'étoffe, I'intensité et la retenue, la signature calcaire. Fil subtil
de la composition, la fraicheur autour de laquelle la densité du millésime s'ancre et se construit.
Sa premiére facette est florale, évoquant le parfum des fleurs printaniéres, la jonquille. Elle
s'accompagne de fruits rouges, juteux, d'une profondeur notable. En bouche, le vin s’épanouit
dans I'harmonie, convoquant la maitrise d'un millésime parfaitement abouti. La cerise répond au
pamplemousse, la vibration a I'étoffe. La texture, soyeuse, semble enrober un coeur électrisant.
Les sensations persistent, étirent la dégustation. Le vin reste juste, d'une tenue a toute épreuve.

Merlot : 30 ao(t au 12 septembre
Cabernet Franc : 15 au 22 septembre

__ 75% Merlot | 25% Cabernet Franc

—— 18 mois avec 50% de bois neuf dont 4 foudres

— 41% Merlot | 59% Cabernet Franc

—— 16 a 18 mois avec 30% de bois neuf dont 3 foudres

- 14,5% — 45hl/ha - 3,50




Hiver : Sec, températures douces.

Printemps : Sec, températures a la hausse.
CONDITIONS CLIMATIQUES ———— Orages au changement de saison.

Eté : Sec, juillet en particulier. Episodes caniculaires.

Automne : Ensoleillé.

Parcellaire, en cuves inox thermorégulées, encuvage
VINIFICATION

gravitaire.
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