FIEUZAL

MILLESIME 2024

« De la pm‘cté et de la précision, telle est la définition que je
donnerais a ce Fieuzal 2024.

La robe est d’un pourpre intense, parsemée de magnifiques éclats.
Le nez s’ouvre sur des effluves de poivre blanc, suivis de notes de
réglisse et de tabac blond, avant de dévoiler un ensemble
aromatique dominé¢ par des arémes de fruits rouges frais,

notamment 111 cerise.

GRAND CRU CLASSE DEG

En bouche, la tension est remarquable et persistante. Les tanins
PESSAC-LEOGNAN o . / . R
sont vifs, évoluant vers une sensation poudrcc, voire 1cgcrcmcnt
wecorre 2024 mmcm]c, 1‘;1ppclunt le gl‘;\phltc. Ce vin presente une belle
MESEN DO structure et un ;\sscmblngc qui refléce ;mL‘hcnrlqucmcm le terroir

de Fieuzal.»

Ste hen Carrier, Winemaker

VIGNOBLE

PROPRIETAIRE ASSEMBLAGE CERTIFICATION
Famille Quinn 45% Merlot HVE;
40% Cabernet Sauvignon ISO14001

APPELLATION 15% Perit Verdot BEE FRIENDLY
Pessac Léognan
EQUIPE DATE DE VENDANGES Superficie plantée: 75ha
®)-0 "~ 3’Q A Stephen Carrier Merlot : 2(?/09 - 04/10

Cabernet Sauvignon :
Consultant - Thomas Duclos 05/10-11/10

Petit Verdort : os/ro - 09/10

+33 556 647 7«\‘6 www.fieuzal.com






