CHATEAU AUSONE

SAINT-EMILION

Un théatre minéral, ilot de finesse et de caractere

a Saint-Emilion

Aujourd’hui, la onzieme génération de la famille Vauthier veille sur ce terroir unique
de sept hectares a flanc de coteau au sud du village. Ce domaine historique, associé
au poete Ausone, remonte a I'époque romaine. Les vignerons portent une attention
minutieuse a chaque pied de vigne pour ainsi respecter tout un écosystéme.

l'ensemble des gestes, précis de la vigne au chai, concourt a une seule ambition :
donner au terroir 'expression la plus authentique possible.

LE MILLESIME 2023. Les grands terroirs argilo-calcaires en
terrasses et en coteaux ont joué un role essentiel pour maitriser
les défis climatiques de ce millésime. Grace a un travail précis
dans la vigne, I'état sanitaire a été optimal au fil des semaines.
La maturité et I'équilibre sont arrivés a la perfection sous l'effet
d'un mois de septembre tempéré et sec.

A mineral theater, an island of finesse
and character in Saint-Emilion

Today, the 11" generation of the Vauthier family watches over
this unique terroir of seven hectares on the hillside south of
the village of Saint-Emilion. This historic estate, associated
with the poet Ausone, dates back to Roman times. Our expert
winegrowers pay meticulous attention to each vine, L ;
respecting an entire ecosystem. Every precise action from CHATEAU AUSONE
vineyard to cellar contributes to a single ambition: to give
the terroir the most authentic expression possible.

SAINT-EMILION
o e
2023 VINTAGE. The great clay-limestone terroirs on terraces | BAMILLEVAUTHIER

and hillsides played a crucial role in mastering the climatic
challenges of this vintage. Combined with the winegrowers’
precise work in the vines, this ensured that the health of
the grapes remained optimal as the weeks progressed.
Ripeness and balance reached perfection thanks to a dry and
mild September.




Fiche technique 2023

SITUATION :plateau et coteau a lentrée
sud du village de Saint-Emilion.

SOLS :argilo-calcaires a astéries.
SUPERFICIE : 7,25 hectares.

AGE MOYEN DES VIGNES : 55 ans.
DENSITES DE PLANTATION :8 000 & 12 000
pieds par hectare.

DATES DES VENDANGES :14 et 19 sept.
(merlot). 25, 28 et 30 sept. (cabernet franc).

RECOLTE ET VINIFICATION :vendange
manuelle en cagettes avec tri
densimétrique. Vinification parcellaire en
foudres bois de petite taille. Extractions
douces par délestages gravitaires.
ELEVAGE : 20 mois en barriques neuves
dans les carrieres souterraines.
VIGNOBLE CERTIFIE AGRICULTURE
BIOLOGIQUE.

ASSEMBLAGE :60% cabernet franc,
40% merlot.

MAITRE DE CHAI / CHEF DE CULTURE :
Philippe Baillarguet / Laurent Vallet.
PROPRIETAIRE VIGNERON :

famille Vauthier.
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2023 technical sheet

LOCATION: plateau and hillsides at

the southern entrance to the village

of Saint-Emilion.

NATURE OF SOILS: clay-limestone

with asteria.

PLANTED VINEYARD AREA:7.25 hectares.
AVERAGE AGE OF VINES: 55 years.
PLANTING DENSITY: 8,000 to 12,000 vines
per hectare.

HARVEST DATES: September 14" and 19t
(Merlot). September 25, 28t and 30t
(Cabernet Franc).

HARVEST AND WINEMAKING: manual
harvest with density sorting. Plot-by-plot
vinification in small wooden vats. Gentle
extraction controlled by gravity-fed rack-
and-return.

AGING: 20 months in new barrels in
underground quarries.

VINEYARD CERTIFIED ORGANIC.
BLEND:60% Cabernet Franc, 40% Merlot.
CELLAR MASTER /VINEYARD MANAGER:
Philippe Baillarguet / Laurent Vallet.

OWNER-WINEGROWER: Vauthier family.

DEGUSTATION. La robe violine est éclatante et profonde. Le nez souvre sur une généreuse
trame fruitée, de framboise et de cerise. Les parfums de violette, dépices et de moka
ajoutent de la complexité. La bouche souvre sur une attaque savoureuse et équilibrée pour
laisser place a des tanins souples et la fraicheur aromatique élégante du cabernet franc.

TASTING. Vibrant and deep purple in color. The nose reveals a generous fruity character,
with notes of raspberry and cherry. Scents of violet, spices, and mocha add complexity.
The palate opens with a savory and balanced attack, giving way to soft tannins and

the elegant aromatic freshness of Cabernet Franc.
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